TEMATICA SI BIBLIOGRAFIE LA CONCURSUL DE OCUPARE A
POSTULUI VACANT DE MUNCITOR CALIFICAT IV-I (BUCATAR)

I TEMATICA

1. Norme generale privind productia, prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si
desfacerea alimentelor;

2. Norme privind prepararea alimentelor (alimentatia publica si colectiva);

3. Norme privind personalul unitatilor alimentare;

4. Raspunderea juridica a salariatilor;

5. Securitatea si sandtatea in munca — Obligatiile lucratorilor ;

6. Apdrarea impotriva incendiilor - Obligatiile administratorului, conducatorului institutiei,
utilizatorului si salariatului privind apararea Impotriva incediilor ;

7. Termeni specifici folositi in bucétarie. Principalele metode de prelucrare culinara;

8. Scheme de regimuri pentru unele boli.Preparate culinare

II. BIBLIOGRAFIE

1. Ordinul Ministerului Sanatatii nr.976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiend privind
productia, prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor - Capitolul I;

2. Ordinul Ministerului Sdnatatii nr.976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiena privind
productia, prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor - Capitolul I1I;

3. Ordinul Ministerului Sanatatii nr.976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiend privind
productia, prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor - Capitolul VII;

4. Legea nr.53/2003 — codul muncii, republicata - Titlul XI;

5. Legea nr.319/2006 a securitatii si sanatatii in muncd — Capitolul IV;

6. Legea nr.307/2006 privind apararea impotriva incendiilor, republicata - Cap.II — Sectiunea a
6-a);

7. Bucatarie, retetar general, editia a X-a — Dan Chiriac, Daniela Chiriac, Violeta Borzea,

ed.National, 2008

8. Alimentatia omului bolnav, Prof.dr.doc.Iulian Mincu, Editura Medicala, Bucuresti, 1980.

*Notd: Se va avea in vedere legislatia republicatd si actualizatd, cu toate modificdrile si completdrile

ulterioare.



