TEMATICA SI BIBLIOGRAFIE
pentru ocuparea postului de bufetier (barman)
din cadrul Serviciului hranire al Directiei Asigurare Logistica Integrata

TEMATICA

1. Servirea bauturilor :

- Sortimente de bauturi;
- Clasificarea bauturilor;

- Asocierea bauturilor cu preparatele;

- Servirea bauturilor alcoolice si nealcoolice;

- Recomandarea sortimentelor de bauturi;

- Aducerea la sectii a bauturilor;

- Servirea bauturilor folosind obiecte de inventar adecvate;

- Bauturile in amestec;

- Sortimentul bauturilor in amestec;

- Materii prime si elemente de decor;

- Obiecte de inventar necesare obtinerii bauturilor in amestec;
- Metode specifice de pregétire a amestecurilor de bauturi;

- Metoda agitarii;

- Reguli de servire pentru bauturile in amestec;

- Debarasarea obiectelor de inventar.

2. Personalul de servire din unitatile de alimentatie, Sortimentul bauturilor alcoolice si
nealcoolice, Particularitati la efectuarea serviciului in bar;

3. Raéspunderea juridica a salariatilor (Titlul XI — Cap. I-V);

Securitatea si sandtatea in munca - Obligatiile lucratorilor (Cap. [V);

5. Apararea impotriva incendiilor - obligatiile administratorului, conducatorului institutiei,

e

utilizatorului si salariatului (Cap. II — Sectiunea a 6 —a).

BIBLIOGRAFIE*

1.

akrwn

Manual pentru calificarea OSPATAR (chelner) Vanzitor in unititi de alimentatie - Anul de
completare, Domeniul TURISM SI ALIMENTATIE Nivel 2 - Editura Didactica si
Pedagogica, R.A. - Bucuresti 2012;

Ghidul Chelnerului - Constantin Florea, Editura Coresi Bucuresti 1998;

Legea nr. 53/2003 - Codul muncii, republicata;

Legea nr. 319/2006 a securitatii si sanatatii in munca;

Legea nr. 307/2006 privind apararea impotriva incendiilor, republicata.

*Notd: Se va avea in vedere legislatia republicata si actualizatd, cu toate modificarile §i

completarile ulterioare



