TEMATICA S1BIBLIOGRAFIE
pentru ocuparea posturilor de muncitor calificat IV-/ (ospatar)
din cadrul Serviciului hranire al Directiei Asigurare Logistica Integrata

TEMATICA

1. Servirea preparatelor:
- Sisteme de servire in unitatile de alimentatie
- Sistemele de servire utilizate in unitatile de alimentatie
- Servirea de cétre ospatar
- Sistemul de servire direct (englez)
- Sistemul de servire indirect (francez)

- Servirea preparatelor culinare ca intrare in meniu.

- Preparate servite ca intrare in meniu
- Servirea preparatelor culinare lichide.
- Debarasarea meselor.
- Servirea preparatelor de baza.
- Servirea preparatelor din peste
- Servirea preparatelor cu sos
- Servirea fripturilor, garniturilor si salatelor
- Servirea branzeturilor, deserturilor si cafelei.

2. Personalul de servire din unitatile de alimentatie, Dotarea saloanelor de restaurant cu

mobilier, utilaje si inventar de serviciu, Pregatirea serviciilor, Servirea clientilor;

3. Raspunderea juridica a salariatilor (Titlul XI — Cap. I-V);
Securitatea si sdnatatea in munca - Obligatiile lucratorilor (Cap. IV);
5. Apdrarea Tmpotriva incendiilor - obligatiile administratorului, conducétorului institutiei,

utilizatorului si salariatului (Cap. II — Sectiunea a 6 —a).
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1. Manual pentru calificarea OSPATAR (chelner) Véanzitor in unititi de alimentatie - Anul de
completare, Domeniul TURISM SI ALIMENTATIE Nivel 2 - Editura Didactica si
Pedagogica, R.A. - Bucuresti 2012;
Ghidul Chelnerului - Constantin Florea, Editura Coresi Bucuresti 1998;
Legea nr. 53/2003 - Codul muncii, republicata;
Legea nr. 319/2006 a securitatii si sanatatii in munca;
Legea nr. 307/2006 privind apararea impotriva incendiilor, republicata.
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*Nota.: Se va avea in vedere legislatia republicata si actualizatd, cu toate modificarile si
completarile ulterioare



