
TEMATICĂ ȘI BIBLIOGRAFIE 

 

 TEMATICA: 

1. Norme generale privind producția, prelucrarea, depozitarea, păstrarea, transportul și desfacerea      

             alimentelor; 

2. Norme privind prepararea alimentelor (alimentația publică și colectivă); 

3. Norme privind personalul unităților alimentare ;  

4. Obligațiile lucrătorilor ; 

5.          Răspunderea juridică a salariaților ; 

6.          Obligațiile administratorului, conducătorului instituției, utilizatorului și salariatului privind    

             apărarea împotriva  

             incendiilor ; 

7.          Răspunderea administrativă a personalului contractual din autoritățile și instituțiile publice.  
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